NOTE TECHNIQUE SUR LE MILLESIME 2002

Vin élégant, fin et épicé avec des notes de cédre, de fruits rouges et des tanins
S0V ELX.

NOTE DEDEGUSTATION

En hausse. En primeur, je regrettais ["absence de nez. Celui-ct s7est affiné
pendant 17 élevage. Auourd’hu, 11 est fruité, fin, foral aussi. Quant 4 la bouche,
c’est un pur délice. Le gofit et 1"élégance tannique sont 14 Depuis 2000 le cru
s’est étoffé. Finale subtile, faite de notes fumées, de cerise, de groseille et de
milre. Ce vin rafraichitle palais. Attendre 2007 et avant 2018 (J. M. QUARIN —

Carnets de Déoustations ¢« Bordeaux 2004 » - n® 43 — actobre 2004)

Typé et complexe : pivoine, compote de fruits rouges, tabac blond, végétal, avec
une légére pointe de réduction. Ensemble trés harmonienx en houche : attague

savoureuse, structure fine mats franche, wolume finale nette aux ardmes de
petits fruts rouges acidulés. Une réussite. (LE CARNET DE L' AMATEUR n® 1

—le millésime 2002

Superbe | Dense etintense tanins savoureux longue finale fruitée Facé et corsé
2008 420200 (VINUM n® IV —novemnbre 2003)

Mez raffiné, avec un fruit pur et des nuances épicées, helle bouche charnue, aux
tanins milts et 4la finale longue et fraiche (L4 REVUE DES VINS DE France

n® 472 —quin 2003)

ENCEPAGEMENT

50 % Merlot
40 % Cabernet franc
10 % Cabemnet sauvignon

DATE DES VENDANGES

23, 24 et 25 septembre 2002 Metlot
27 et 28 septembre 2002 Cabernet franc
30 septembre et 01 octobre 2002 Cabernet sauwignon
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