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L es Carmes-Haut-Brion

Curiosité historique, géologique, climatique...
le chateau les Carmes-Haut-Brion est également
un rescapé de l'urbanisation galopante de ’agglo-

mération bordelaise

on vin a beaucoup de finesse,
de bouquet et de couleurs. Il se rap-
proche comme qualité des premiers
crus de graves. Il est trés apprecié a
I'étranger comme en France, ol il
a obtenu une médaille d’or a I'Exposition
Universelle de 1900”. Ainsi dit Edouard Féret
dans son célébre ouvrage “Bordeaux et ses
vins”, neuvieme édition, celle de 1922. Ce vin
est celui du Chateau Les Carmes-Haut-Brion,
petit vignoble par la taille, puisqu’il nexcede
pas 4,7 hectares, bien plus grand par I'his-
toire, la renommée, la qualité.
L'histoire est celle de cing siecles au service
du vin. Elle a commencé avec la famille de
Pontac, propriétaire de Haut-Brion, qui pos-
sédait cette petite parcelle de graves, a Pessac,
non loin du chateau. Jean de Pontac vécut fort
longtemps, et avant de mourir a 101 ans,
fit cadeau aux moines des Carmes, aussi
appelés Carmes blancs, de cette petite vigne,
afin qu‘ils prient, dit-on, avec ferveur pour le
salut de son ame... C’était le 29 octobre 1584.
En fait, selon les documents parfaitement
authentiques de l'époque, Jean de Pontac
s’acquittait ainsi d'une sorte de dette, contrac-
tée par son peére Arnaud, envers ces moines,
dette de 25 francs, destinée a “gratifier lesdits
religieux”. Avec la vigne, les moines recurent

aussi un petit moulin a eau, dit de Crespiac,
construit au-dessus du Peugue, qui traverse
toujours la propriéte.

Pendant prées de deux cents ans, les bons
peres carmes ont gardé leur vigne, I'agran-
dissant d'un petit bourdieu voisin. Tout
naturellement, le vignoble s'appela Les Carmes-
Haut-Brion, du nom des propriétaires passeés
et présents. Et cest ainsi qu'il arriva a la
Révolution, o il fut confisqué et devint
“bien national” en 1791. On perd un peu sa
trace et celles des différentes transactions qui
eurent lieu alors, mais on sait qu'en 1840,
Léon Colin, négociant en vins a Bordeaux,
acheta Les Carmes-Haut-Brion. Le domaine
est toujours dans sa famille un siecle et demi
plus tard, ce qui est assez rare a Bordeaux,
dans ce genre de crus. En 1868, Leéon Colin
vinifie vingt tonneaux de vins, signe que le
vignoble est en parfait état de marche ; il ne
cessera plus de I'étre, notamment grace a ses
héritiers Robert puis Philippe Chantecaille,
négociants comme lui. Ce sont aujourd’hui
Didier Furt, gendre des Chantecaille,
sa femme Caroline et leur fille Pénélope,
qui dirigent avec perfectionnisme ce petit
jardin de vignes, rescapé de l'urbanisation
galopante de I'agglomération bordelaise.
Cette résistance sympathique peut étre



agglomération qui a fait litiére de terroirs viti-
coles remarquables, sacrifiés sur l'autel du
développement a tout prix. Peu s'en fallut
qu'une rocade fraverse son voisin Haut-
Brion, ot que des HLM s’installent chez son
autre voisin Pape Clément. ..

Cette situation de vignoble de ville, I'un des
derniers du genre, n'est pas sans consé-
quence sur la nature du vin. Il est un fait
reconnu que le milieu urbain impose un
climat moins froid, donc moins gélif, et pro-
pice a une meilleure maturité de la vigne.
On ne s'étonnera pas de trouver 40% de
cabernet franc sur le terroir des Carmes,
cépage qui cohabite avec 50% de merlots et
10% de cabernet sauvignon. C'est encore une
singularité du lieu. Un tel encépagement est
une rareté dans l'appellation pessac-léognan ;
il faut aller a Saint-Emilion et a Pomerol pour

souples, résolument axés sur la finesse et
I'équilibre. Loin des modes ou de ses exces,
Les Carmes-Haut-Brion représentent un bel
archétype du vin de Graves, élégant et raffiné.
Tous les millésimes récents le démontrent,
notamment les 1996, 1998, 2000, 2001 et un
somptueux 2005. La capacité de ce cru a affron-
ter des années moyennes, comme 1994 ou
1997, est ézalement a signaler. Et son aptitude a
vieillir, enfin, nest pas la moindre de ses vertus.
Vingt ans de cave ne lui font pas peur, comme
le montrent avec éclat le 1986 et le 1985.
Original a plus d'un titre, et cependant
typique de la (bonne) tradition bordelaise,
ce cru ne devrait pas étre oublié dans le pro-
chain (?) classement des graves. Mais cela,
¢est vraiment une tout autre histoire.

Didier Ters
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