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Une femme pour la reléve
Apres des études de
viticulture a |a Tour
Blanche, Pénélope Furt
est désormais en charge
du domaine familial.

Elle y apporte la fougue
de sa jeunesse et toute

sa science, avec la volonté
de développer encore

le caractére du cru,

sa finesse et son charme.

tiateur de la renommeée de cet-
te terre de Pessac. Vers la fin
de sa vie, alors qu’il approche
du trépas a quelque 101 ans, le
noble vieillard se préoccupe de
son salut. Il décide alors de fai-
re don d’une partie de son do-
maine sur laquelle se trouve
un moulin entouré de prés et
de vignes aux Carmes de
Notre-Dame. En échange de
priéres pour l'entrée de son
ame au paradis, bien entendu.

C'est ainsi qu'en 1584 nait un
vignoble monastique nommé
Haut-Brion pendant 200 ans.

Révolution. 1l est alors contis-
qué et devient bien national en
1791. Le cru est racheté au
XIXe siecle par Léon Colin, né-
gociant en vins, ancétre direct
des propriétaires d'aujour-
d'hui, la famille Chantecaille-
Furt. Aujourd’hui, Didier Furt
et son épouse Caroline prési-
dent aux destinées du cru, se-
condés par leur fille Pénélope.

Si ce vignoble était histori-
quement “hors les murs”, il est
aujourd’hui entouré par la vil-
le. 1l s’agit d'un véritable vi-
gnoble urbain, entouré de

Pontac a gagne le ciel, mais les
Carmes Haut-Brion ont des al-
lures de petit coin de paradis au
milieu de I'agitation de la cité.

Microclimat

Le terroir occupe deux ondula-
tions séparées par le ruisseau et
le parc. Elles sont en bas de pen-
te de la grande croupe de Haut-
Brion, avec ses graves fines et
profondes. Le vignoble n’est sé-
paré de celui du premier cru
classé que par un ilot de
quelques pavillons qui ne se
doutent pas qu’ils ont été édifiés
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