VERTICALE AUX CARMES HAUT BRION

(mise a jour le 01 février 2006 par Franck DUBOURDI EU)

Millésime 2004 (89 — 91) (2012 — 2025)

En barrique ; vétu d’'une robe dense (++++) etdmik, de bon aloi, le vin diffuse un arébme
fin mais encore dominé par un certain boisé masgliagitation par un fruité intense et
élégant.

En bouche on découvre un vin de dimensions moyeaunes un bel équilibre, une bonne
vivacité et au final un tapis de tannins fermesaets. Beau potentiel que I'on objectivera
mieux dans un an aprés quelques mois de bouteille.

Millésime 2003 (90) (2008 — 2020)

En bouteille depuis avril 2005 ; robe soutenue @j++parfum pur, dominé par des notes de
fumée, de torréfaction, de pain grillé qui assdefet conjugué de la barrique neuve (50%)

et de ce millésime caniculaire. La matiere du \8h @eine, d’'une densité moyenne, assez
souple par le jeu précoce de fusion des différgoi#s. Une finale superbement tannique
nous convainc d'un certain potentiel de vieilliseem) alors que l'attaque et le milieu de

bouche nous laissent croire a un épanouissemenndians les prochaines années.

Millésime 2002 (92) (2012 - 2030)

Robe profonde, éclatante, (++++(+)) ; grande puaetéez, réservé au repos mais l'agitation
révele une grande finesse, prometteuse. Beau gperttent en bouche avec des dimensions
trés avantageuses, surtout tanniques. Les tanmsda fois vifs et amples reflétant une belle

maturité. La flaveur finale offre une longue rémaceereglissée et fruité. Le vin possede tous
les prémices d’'un grand vin de garde comme beaude@®02 de la rive gauche.

Millésime 2001 (92) (2012 — 2030)

Couleur soutenue (++++). Nez assez réservé, délecpar sa finesse a l'agitation. Belle
attaque en bouche, longue résolution de la madigrées muqueuses. Le vin est plein, il s’est
« lié » (on mesure le pouvoir d'un élevage traditiel en fats neufs de qualité), il est devenu
cohérent (dans le sens de la cohésion et on leremahpnieux).Vraiment, c’est la plus grande
surprise de la dégustation tant ce millésime arbaeeprésentation inattendue et parfaitement
comparable au 2002. Vin classique avec un magmfayenir.

Millésime 2000 (94) (2015 — 2040)

(++++(+)) robe profonde, presque noire. Superbdupara la fois puissant et complexe :

fruits rouges de toutes sortes, fruits confits, reedbaume, mélées a des notes
empyreumatiques (brdlé, café, toasté..). Bouchadsgionnante de volume, de puissance
(13,5° naturel), gorgée de fruit avec une densitéique inouie. La texture noble des



tannins, a la fois onctueuse et trés prégnantdpren le grand potentiel associant grande
qualité future et longévité. Magnifique vin de gamgue I'on ne peut encourager a déguster
aujourd’hui méme s'il est déja délicieux, tant dra grandiose demain. Sdrement le plus
grand vin jamais produit depuis les somptueux 1&8859.

Millésime 1999 (89) (2007 — 2015)

Belle robe (+++ (+)), vive, Iégerement évoluée &dage. Au nez on percoit déja l'intensité et la
complexité d’'un bouquet assez expressif. La bouchperdu de sa fermeté et 'ensemble est
devenu plus aimable. Le vin commence a avoir @eteersation et il ne sera pas un crime de le
servir dés maintenant. C’est une belle réussite peuillésime trés mouillé a Bordeaux.

Millésime 1998 (92) (2006 — 2030)

(++++) couleur bien soutenue, Iégérement évolu@endarge. Nez fin, pur, complexe, s'ouvre a
l'agitation avec une belle expression du terroitesC I'avenement du bouquet qui signe la
possibilité de le servir de préférence en débuawumilieu du repas (viandes). En bouche il se
développe sur une matiere mdre, pleine, denseaydoal une résolution longue et persistante
par un extrait de fruit remarquable porté par ypistale tanins suaves. Tres belle bouteille
d’aujourd’hui et de demain.

Millésime 1997 (87) (2003 — 2012)

+++(+) couleur moyenne mais suffisante. Nez épiié Structure un peu longiligne mais assez
plein, des tannins élégants.

Bonne réussite pour ce millésime difficile.

Millésime 1996 (91) (2005 — 2020)

++++(+) robe profonde. Nez complexe, en rétentiin .compact, tres ramassé et long, des
tannins épais et élégants. Le vin semble s’étexmed comme beaucoup de 96.

Grand avenir comme le 98.

Millésime 1995 (91) (2005 — 2025)

++++(+ ) robe tres dense. Nez fermé méme a l'agitai/in complet, équilibré, tres nourri avec
une texture tannique aussi longue que fine maisnant sur la réserve.

Gand vin de demain.

Millésime 1994 (88) (a déguster jusqu’en 2008)

++++ couleur brillante, a peine évoluée. Nez tnesdxpansif a I'agitation.

Flaveur racée qui associe fermeté de la tramelieatisse du parfum.
Le vin est pleinement épanoui mais peut durer end®emarquable 94.



Millésime 1993 (88) (2003 — 2010)

++++ couleur étonnante pour ce millésime moyen. @mé, assez boisé mais trés fin a
I'agitation. Bouche ample avec des tannins tresgns, non entierement fondus. Aussi bon que
le précédent mais on peut I'attendre.

Belle performance, assez rare dans ce millésime.

Millésime 1992 (85) (a déguster)

+++ robe un peu légere, mais vive, éclatante. Janainez lourd, ardmes tres fins, peu épicés.
Bouche un peu austére, un peu dure, manque de fruit
A mon avis, ne s'améliorera pas.

Millésime 1991 (88) (a déguster d’ici 2005)

Un gel meurtrier (21 Avril) réduit considérablemdatrécolte, issue seulement des contre-
bourgeons.

Belle présentation visuelle, vive, brillante Firsmnteurs d’épice, de cedre, de baume, avec un
peu de fumé. Bouche épanouie, toute en harmonie.

Beau vin a déguster dans les années a venir.

Millésime 1990 (89) (a déguster d’ici 2008)

++++(+)superbe robe trés profonde. Nez de fruéneg, le premier millésime qui exhale autant
de fruit mar et masque la palette classique dwjoeril’'on dévoile a I'agitation. Bouche raffinée,
fraiche, encore ferme, rémanente.

Encore jeune, peut se déguster.

Millésime 1989 (89) (a déguster d’ici 2005)

+++(+) couleur un peu légere, évoluée. On ne stgndt pas car souvent ce millésime est
supérieur au précedent. Nez de grande maturitégheuavanceée, légerement meétallique (ce qui
n’est jamais de bon augure pour lI'avenir.)

Trés beau vin en bouche, plein et équilibré, assampact ; il semble a son optimum.

Millésime 1988 (91) (a déguster d’ici 2010)

++++(+) robe dense, trés jeune. Arbmes fins, rareslutifs. Puissance et extrait en bouche, du
volume et de la matiere. Les tannins sont a lav@sureux, racés et longs. Le fruit rejoint le
tannin et se prolonge. L'ensemble est remarquabépgartient aux meilleures réussites de ce
millésime un peu austere au départ mais que I'acowée aujourd’hui.



Millésime 1987 (88) (a déguster)

++++ |a couleur étonne par sa jeunesse et sa deAsitagitation un bouquet expansif et raffiné
se dévoile. L’ensemble est fondu dans un tout hameoa et exprime une grande élégance.
Didier FURT peut étre fier de son 1987, il appautti@ux meilleurs de ce millésime déficitaire.

Millésime 1986 (94) (a déguster d’ici 2020)

++++(+) couleur superbe, d’un beau pourpre songames signes de faiblesse. Nez fermé mais se
découvre a l'agitation avec des nuances subtileares. Le vin se livre tout entier, exhale ses

ardmes délicats et tapisse toutes les muqueusdsmips de résolution est long autant que celui

de la persistance. Il est savoureux et parfumédest délicat, concentré et distingué. Autant

d’associations et d’oppositions qui signent le eéand Vin, la réussite exceptionnelle de ce

millésime a I'image de celles qui constellent l&ergauche.

Millésime 1982 (84) (a déguster)

++++(+) couleur vive, jeune pour son age, pas deshorangeées sur les bords. Nez ferme,
élégant a l'agitation. Bouche décevante aprés ferbe 86 a cause de sa relative dilution

(rendement ?) et une impression alcooleuse. Leéehmappe, flotte, le tannin n’arrive pas a

accrocher. Difficile & noter aprés le 86. Néanmasas étonnante jeunesse tient indubitablement
au terroir dont certains millésimes semblent imeler(86).



