Millésime 2003

CHATEAU

LES CARMES
HAUT-BRION

Assemblage
50 % Merlot

35 % Cabernet Franc Couleur Roug?
15 % Cabernet Sauvignon AOC : Pessac-Léognan
Propriétaire FamiLL
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VIGNOBLES

4,7 ha.
Densité de plantation
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Type de sols

Vendanges 100 % man

Dates de vendanges

TECHNIQUES DE VINIFIC

Type de cuves Inox
GRAND VIN DE GRAVES P | .
Durée de cuvaison : 2
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BORDEAUX - FRANCE

Malo en barriques : E

Elevage en flts : 50

50
Durée 18 motis

Equilibre du vin : 13
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L en 2003
Furt / Yves Glories

10 000 pieds / ha.
en 2003 33 ans
uelles
3 au 19 sept. 2003

ATION

thermorégulées

6 - 28 jours en moyenne
n partie

% flts neufs
% flts d'un vin

,5 % / 3,67 pH

Superficie totale du vignoble en production en 2003

Graves Mindel sur socle argilo-calcaire

Année exceptionnelle tant du point de vue climatique que qualitatif. L'apparition des feuilles début mars, puis une floraison des

Lla fin mat annoncent un millésime trés précoce.

paradoxalement

profonds et un

Le vignoble des Graves n'échappa pas a la forte canicule du mois d'aolt,

mats,

, les précipitations d'avril a septembre furent suffisantes. Les vins sont complets et complexes, avec des tannins

frutt trés marqué.




